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Sécurité alimentaire :

les dangers chimiques

< Compétences développées

Compréhension et maitrise des risques liés aux dangers
chimiques.

< Contenu

Food contact materials,
Acrylamide,

Dioxines,

Produits de nettoyage, pesticides, médicaments
vétérinaires.

< Méthode pédagogique
Formation interactive avec support Powerpoint,
Discussion de groupe,

Echange d'expériences.

< Evaluation

Un certificat de participation sera remis apres la formation.
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