C: gi(?r?gultin Sécurité alimentaire :
J La tracabilité

< Compétences développées

e Compréhension et maitrise des risques liés & la tragabilité

< Contenu

e Tracabilité des denrées alimentaires par dates (DLC (Date
Limite de Consommation), DDM (Date de Durabilité
Minimale), fabrication, congélation, ...)

¢ Plats-témoin : comment, combien et quand prélever.

< Méthode pédagogique
¢ Formation interactive avec support Powerpoint,
¢ Discussion de groupe,

¢ Echange d'expériences.

< Evaluation

Un certificat de participation sera remis apres la formation.
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