-~ signa Allergenes alimentaires :
\-3 COhSUIting Réglementation européenne et

nationale

< Compétences développées

e Connaissance des allergénes alimentaires et leur impact
sur la santé publique,

e Compréhension de la notion de trace d'allergéne
alimentaire,

¢ Connaissance des obligations au niveau de la déclaration
des allergénes.

< Contenu

» Etiquetage de denrées alimentaires : définition et principes
généraux,

¢ Les différentes formes d'allergies,

¢ Le développement d'une allergie,

¢ Les allergies et allergénes,

¢ Risgues de contaminations croisées,

e |'organisation des fabrications face aux allergénes,
¢ Le nettoyage et les allergénes,

e Lo déclaration des allergénes.

< Méthode pédagogique
e Exposés théoriques,
e lllustrations pratiques,
e Echanges d'expériences,
e Diaporama de sensibilisation.
< Evaluation

¢ Un certificat de participation sera remis aprés la formation.
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